
-  価格は全て税抜きです -

D I N N E R  T I M E
1 7：0 0 ~ 2 2：0 0（ L . O . 2 1 : 0 0 ）

アラカ ルトディナ ー コ ー ス

A L A C A RT E

仔羊肉の煮込み料理

仔羊肉のロースト料理

仔羊肉・盛り合わせ  （ロースト、煮込み）

本日の厳選魚・アーティチョーク・山わさび

本日の厳選魚・竹の子・竹皮の蒸し焼き

2 , 8 0 0 y e n

2 , 8 0 0 y e n

3 , 6 0 0 y e n

1 , 4 0 0 y e n

1 , 6 0 0 y e n

北 海 道 産 羊 料 理

他にも前菜やサラダ、スープ、デザート、ワインなど
豊富にご用意しております。

A g n e a u

魚 料 理P o i s s o n

D I N N E R  C O U R S E

4 , 2 0 0 y e n（税抜） 6 , 5 0 0 y e n（税抜）

道南産やりいか・こごみ・
花蜜のジュレ

カスべ・貝類・筍の
エンドウ豆スープ

滝川産仔牛・パテ・ショー

苺・タイム香る苺のアガー・
練乳とフレッシュチーズのエスプーマ

全粒粉パンと発酵バター

白ウド・小ヤリイカ・
仔牛と生姜の詰め物

本日の厳選魚・竹の子・
竹の皮蒸し焼き　

占冠村有光さんのホワイトサフォーク種仔羊料理

北海道和牛とアーティチョーク料理

焼き日向夏のコンポート・
ババ・ココナッツ・シケレべ

タラの芽・新牛蒡・滝川産鴨セセリ

＜前菜＞

＜魚料理＞

噴火湾産牡丹海老・
モリーユ茸コンソメ・山わさび

＜肉料理＞

＜デザート＞

全粒粉パンと発酵バター

小菓子と
M O R I H I C O .のコーヒー 又は ほうじ茶

又 は

D A F N E を代表する食材「羊」。
３つの羊牧場と契約を結び、
１頭買いから生まれる羊全ての良さを、丹精込めて一皿に

・北海道旭川市  八重樫さん　愛恵育場　旭川市愛恵育場の純血サフォーク種
・北海道占冠村　有光さん　ホワイトサフォーク種  
・北海道占冠村  黒井さん　ニニウファーム　純血サフォーク種

M O R I H I C O .のコーヒー  又は ほうじ茶

-  価格は全て税抜きです -

N A T U R A L  P U R E  W I N E

ぶどう本来の美味しさを感じる
味わい豊かなワインを、フレンチとともに。

化学物質に極力頼らず、自然の力によってブドウ本来の魅力を引き出したワインをDAFNEではナチュラル

ピュアワインと呼んでいます。オーガニックワインを造る方法として、減農薬・有機農法やビオディナミなど

様々なものがあり、総じてブドウや畑、醸造所の個性を感じられるのが魅力です。

グラスワイン 赤・白 680yen~

スパークリングワイン 750yen~

ノンアルコールグラスワイン 赤・白 650yen~

ノンアルコールスパークリングワイン 750yen~

ボトルワイン 各種 3,000yen~

２種類以上のホップを豊富に使った、
よりドライでビター、香り豊かなペールエールです。

深雪  I PA

北海道上富良野のリーフホップを贅沢に
使用した褐色のドライテイストラガービール。

I N A B A I N D I A N
PA L E  L A G E R

柑橘系のホップの香りと芳醇な麦芽の
フレーバーのバランスが良い茶褐色のペールエール。

残照
PA L E  A L E

ニセコクラフト（瓶） 各種 330ml   1,000yen

サッポロクラシック 800yen

ニセコクラフト （生ビール）
 330ml   1,000yen 160ml     500yen

ノンアルコールビール 334ml   650yen

クリアですっきりとしていて、飲みやすい黄金色の
ピルスナー。爽やかなホップの香りと苦味、
酵母の甘さのバランスの良さが特徴。

山吹  ピルスナー

桃の甘酸っぱい爽やかな香り。
甘味や苦さは抑えめ、ドライな口当たりの
ホワイトエール。

S N O W P E A C H

ナチュラルピュアワイン

B E E R ビール

D R I N K  M E N U
ドリンクメニュ ー

裏面もご覧ください



アラカ ルト

A L A C A RT E

仔羊肉の煮込み料理

仔羊肉のロースト料理

仔羊肉・盛り合わせ  （ロースト、煮込み）

本日の厳選魚・アーティチョーク・山わさび

本日の厳選魚・竹の子・竹皮の蒸し焼き

2 , 8 0 0 y e n

2 , 8 0 0 y e n

3 , 6 0 0 y e n

1 , 4 0 0 y e n

1 , 6 0 0 y e n

他にも前菜やサラダ、スープ、デザート、ワインなど
豊富にご用意しております。

D A F N E を代表する食材「羊」。
３つの羊牧場と契約を結び、
１頭買いから生まれる羊全ての良さを、丹精込めて一皿に

・北海道旭川市  八重樫さん　愛恵育場　旭川市愛恵育場の純血サフォーク種
・北海道占冠村　有光さん　ホワイトサフォーク種  
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-  価格は全て税抜きです -

<  ソフトドリンクを「追加でご注文」のお客様は 2 0 0円引き ><  ランチコースの「ドリンク変更」は＋ 2 0 0円  >

H O T
・オーガニックアフリカンネクター

・ジンジャーツイスト

・ホワイトオーチャード

I C E
・ブラックカラント

の

T E A G A R D E N

日本酒

日本酒各種 700yen~

J A P A N E S E

ウイスキー

山崎12年

マッカラン

デュワーズ

1,300yen

1,200yen

800yen

W H I S K Y

カンパリソーダ 800yen

カンパリオレンジ 800yen

カンパリグレープフルーツ 800yen

キール
（白ワイン、カシス）

800yen

シャンディガフ
（ビール、ジンジャーエール）

800yen

ミモザ
（スパークリング、オレンジ）

900yen

カクテルC O C K T A I L

D A F N Eブレンド（H O T・I C E） 680yen

デカフェ 700yen

クランベリージュース 750yen

750yen

al l  850yen

1 0 0 %オレンジジュース 750yen

100%
グレープフルーツジュース 750yen

ジンジャーエール 650yen

ウーロン茶 650yen

ペリエ  330ml   650yen

ソフトドリンクS O F T D R I N K

ノンアルコールカクテルN O N - A L C  

シャーリーテンプル
グレナデンにジンジャーエール、
レモン加えて爽やかに仕上げました

800yen

バージンモヒート
ミントとライムが爽快な後味の
ノンアルコールモヒート

800yen

ティーガーデンT E A  G A R D E N

レディ・ミモザ
ノンアルコールミモザ
オレンジとノンアルコールスパークリングのカクテル

800yen
オリジナル

飲み方は  ストレート、ロック、ソーダ割から
お選びください

コーヒー

カフェインレスコーヒー

DAFNEのおすすめする、自然・健康志向の
高いティーブランド M i g h t y L e a f の紅茶
です。大きな茶葉・フルーツ・ハーブなど、最
高品質の自然素材をブレンドしています。

（ P O Tサービス）


