Entreé #i¥

DINNER A la carte

FT4F =T FhIIE

17:00-21:00

BOERTINISA T AANIANEZ—FZ 600yen
AHOBELANEN—=Zx #RXES) 800yen
WHEL—JV-F- vy —=2a 800yen
HFAANBBRLHTESIDNHNS VT 1—X 900yen
BEANBEOZIVZ) BFaYVADIal 900yen
YryUFabU— BOGDLE 1,200yen
GEEBHALN—L—X 187 HBRBENL A ZYTEY I RT5E)
VrT7BENMEHIEBRVAEDE 1,800yen
(FHOBYTHMEMEED)
Soupe et Salade 21— xu¥ 5%
ZHDOYSZLEI NV ABEOEDYE 600yen
BEREELXNY—DBH-GT A )NF 3 800yen
Fromage 7mv—va
Jux—YaBoabesE 1,200yen
(BB —ow /B L biEE &)

n—7 600yen

- it E L& TBIIKRETT -

Poisson f¥mE

AHOHZEARADRIL HRIVEEY —X 1,200yen

A—7RFRTUYVDAFNE & 1,800yen

Viande WHIME  o-—xbesicosslTRSEESTHHMERNTHIET,
N—TBEO—ZARDRKFEE V—AELVE 1,400yen
HENEBRBEERNEE v A5V —X 1,800yen
BINEBRBAOT—ZAF A/84 X & B 1,800yen
WARERERARE fUAYY—X 2,000yen
HENAEXEADFFERE 2LV —X 2,600yen
Pasta ‘2%

AHOBTTHNAK 1,200yen
Dessert 7% —1

TAAY RNEER A— ST 800yen
SR VI—L—X aaFvy VDAL VY 800yen



DINNER COURSE

Ta4F—a—2R

A Ta7INVikeERLAIAVERETZI— R

Esprit 17:00-21:00 Menu dégustation
I ATV Menu dégustation L.0.19:00, LZa F¥FaXR&vtv
TRV R A TR O Esprit L.0.20:00 LZa FE2ARYAY Yz 7 BT THI—R

XTXORBEEILIca—XRHE

4,200yen

<4FH+NRY+FIVI>

< Fi¥ > EERMNBEDOZIVZIV
FavyyAoyal
Tartar de fruits de mer et coquillage a la gélée de crustace

(REENIR. HREHFEELLE, 2 XM573Y)

< fE#H > AHDOBKERDORY L
TaZ LA
Poisson jour poélér a la Dugléré

(RyF—= IR ILAV—-¥E—)

< mEE > BIEBRRAOO—X
VAT 1S

Sipreme de canard aux épices

(@A T2, I=FEX, ##H)

NAAwhEEER A-THIT

Soupe de Muscat et"Shiso"
(FEZFYIYRVEYYIR TV EAN)

X &

MY dI—L—X JaAFYVDAL VY

Mousse de mangue miir et meringue coco

(RyI—eRY>aYIN—YDY—ANR=ZFT7AR)

BREOBMZEREWHAETOIEBTOZMTHR L ca— AR

8,000yen

<é6m+NNV+FVVI>

<#i%> BJWEHL—)-R-TrrNR—=2a
Moule de champagne froid

(§RB.NRAE—IVY)

< W% > FLAEBLHESOD
BV T4—F% MJa7
Galantine de Poulet et bardane au truffe été

(RIAVY R BHEAREBOEI VA BT AE—F)

< A=7 > FR—IViEBEOTT 4
NRAyr—XYV—2R
Homard réti & la basquaise

(2AB. E—YDEal . d—k—0DH)

< fRE > AHOBBMORY L
N/ =Y =2
Poisson jour poeler sauce absinthe

(AVYF—7FVavyrOSXRGTH)

< |wHEE >

HENEHEEAD
RIA T T+ — I BFFERHE

L'assiette d'Agneau"Shimucappu"

(my 74— )VAbZavF I=2AB)
CTY)
1t ¥ 38 A1 4 K B
L'assiette de boeuf"Hokkaido"
(E—=YOD¥al RF4vZE=a—i)

< Ry > TSVANVERHRBENRNZ—

< RUVE > DAFNE 7 L Y R (mor/ice)

NAAy LR A-THIT

Soupe de Muscat et"Shiso"
(FEZF ¥V X LVEYIYMVXR FoNEAN)

GTY)

MYy I—LA—ZX JaAFYVDAL VY

Mousse de mangue miir et meringue coco

(RyI=eRYaYIN—YDY—RA R=Z5T7AR)

Simplisitée
YTV T

BTV T TSV ABTHRIEMDOTVAIEEZOR
ABH RBEIZHLTHE AN EZEE

2,600yen

<2@+NRV>

< W% > AHOREROVEDE
WEERICE>TEDOET

(Bl BEADNRT -HILABFLEOOHSF VT4 —X-
HBZLEYYTLIDOIVXR-FHOYSHEEIIVR)

< ALY >

AHOBEBRDORTL
HRIVEBY — R

Poisson jour poélér sauce porte blanc

(ZER. AHeI* BB ZF1TNVTST—)

X &

N—T B — R DR KFEE
V—RAEAHVE
Cotes de porc charbonnée sauce piquente

(AFNERD— 2R M ECa L B—K. TRFa1))

< Ry > TSVANVERBENE—

< KUYZ > JNEEFEDAFNE 7L YV K @morice) xi &9 URK

- itk E L TBIIKRETT -

VERBEINE—

o

< Ry > T3V R

EEE7I5HANWVEAZa2—T9F




